
-Ciliegio-
ランチ  チリエージョ

3 , 5 0 0 円

- Z U P P A -
季節のスープ

- A N T I P A S T O  M I S T -
前菜の 6種類盛り合わせ

- P R I M O  P I A T T O -
桜海老と春野菜のアーリオ・オーリオ

桜の葉を練り込んだ自家製タリオリーニ

- S E C O N D  P I A T T O -
鳴門の天然桜鯛と

旬魚介のズッパディペッシェ

3 / 2 0 ～ 4 / 1 2 までの桜期間限定ランチ

春野菜や桜海老に桜鯛を

こころゆくまで堪能できるおすすめです♪

- D O L C E  M I S T -
桜と苺のドルチェ盛り合わせ

- P A N E -
藻塩を練り込んだ自家製フォカッチャ

- C A F E -
イタリアキンボコーヒー

上記⾦額に消費税を別途頂戴致します。

※ズッパディペッシェ=漁師⾵スープ仕⽴てのお料理

- M E N U -



きまぐれ3種類の前菜盛り合わせ
 

・
 

お好きなパスタをお選びください
１．徳島産牛と蓮根のボロネーゼ

２．アサリと菜の花のアーリオ・オーリオ
 

・
 

すだち鶏のトマト煮込み　ローマ風
 

・
 

特製ドルチェ４種類盛り合わせ
 

・
 

自家製フォカッチャ
 

・
 

イタリアキンボコーヒー

Ristorante  f i shbone

M O A N A  L U N C H

３月・４月限定で好評だったランチが復活
しました！デザートが盛り合わせでちょっ
とお得に食べられる今だけの特別メニュー

- M E N U -

※上記料金に消費税を別途頂戴致します

2 , 0 0 0 Y E N

モアナランチ


	-Ciliegio- (3)
	3・4月限定ランチ

